
ttc@tokyo-kosha.or.jp
03-5822-7241

公益財団法人 東京都中小企業振興公社  〒101-0024  東京都千代田区神田和泉町1-13 住友商事神田和泉町ビル9F

メール

電 話

〈お問い合わせ先〉
主 催：公益財団法人 東京都中小企業振興公社 

https://www.tokyo-kosha.or.jp/TTC/

▼セミナーに関して
【販路・海外展開支援課】

thai-branch@tokyo-kosha.or.jp
+66-2-611-2641（日本語可）

メール

電 話

▼マッチング商談会に関して
【タイ事務所】 H P

参加費
無料

現地でヒアリング！タイ食品製造業者のニーズ発表会
～10月開催予定バンコク個別商談会に向けた「タイ企業のリアルな課題」をご紹介～

東京都中小企業振興公社タイ事務所では、2026年10月27日㈫～28日㈬にタイ・バンコクに
て、大手を含むタイの有力食品製造業者（バイヤー）が集まる「個別商談会」を開催いたします。
これに先立ち、公社タイ事務所がタイ企業へ直接ヒアリングを行い、「具体的な課題」や「調
達ニーズ」を徹底ヒアリングしました。本セミナーでは、その生のニーズの数々を都内中小企
業の皆様へご紹介します。まずは、本ニーズ発表会にご参加いただき、10月のバンコク個別
商談会の参加も是非ご検討ください。
（注：商談会の参加には事前審査有。渡航・滞在費用等は参加企業様のご負担となります。）

●参加費：無料 ●対象：都内に事業所を有する中小企業等／タイ企業の課題・ニーズに提案できる技術、商材を持つ中小企業　
●セミナー方式：ZoomによるWebセミナー（使用言語：日本語）　●募集人数／100 名（先着順） 

①機械・自動化・AI 技術
包装・工場インフラ：スナック菓子用大袋包装機、酸化防止用窒素ガス機械（スナック菓子用）、工場環境内の温度低減技術
自動化・省人化設備：高速ロボット（卵用）、薄層成型機（ゆるい生地用）、自動エアレーション（ベーカリー製品用）
AI 画像検査・異物検知：肉類の脂肪厚・炎症・毛髪・異物検知

②食品素材・添加物・日持ち向上
新素材・シーズニング：D-Xylose 代替品、プロテインバー用バインダー、透明醤油・出汁、艶出し、 健康機能性成分
食感・外観維持：フライのサクサク感、刺身の弾力維持、色調改善（さつま揚げの黄金色、カニカマ天然色素等）
賞味期限延長・殺菌：水産品の日持ち向上、常温ケーキ・パン向け原材料＆殺菌技術（UV・ガンマ線等）

③パッケージング技術
常温長期保存：高水分製品（乾燥イカ・エビ等）のカビ・劣化を防ぐ高機能包装・吸湿剤
サステナブル資材：欧州・日本等の環境規制・エコ包装対応資材（モノマテリアルフィルム、ハイバリアフィルムなど）

令和8年度 日タイ食ビジネスセミナー

2026年8月19日（水）

オンライン
セミナー

参加予定のタイ食品関連企業10社の課題を一部ご紹介

プログラム

日本時間開催日時

お申込み

第１部

タイ時間15：00～16：15 13：00～14：15

※スケジュールは変更になる場合があります。

15：00

▼以下URLよりお申込みください。 ※定員に達した場合、事前に締め切らせていただきます。

https://www.tokyo-kosha.or.jp/TTC/asean_support/Seminar_nittai2026.html?flyer

「日タイ食ビジネス事業について」
公益財団法人 東京都中小企業振興公社　販路・海外展開支援課　担当者（タイ時間 13：00）

第2部 15：20 「タイ企業側の課題・ニーズ発表／10月商談会について」
公益財団法人 東京都中小企業振興公社
日タイ食ビジネス　マッチングコーディネーター　多田羅 康史 氏　

（タイ時間 13：20）


