
1. About Products
     These devices can sterilize packaged foods in Aluminum pouch, Can, Bottle as they are.
     < Example Use>
     - Evaluation tests: Packaging, Medical materials,      - Clinical trial of injection
     - New product development: Food company,           - Endurance test: Contact lens
     - Training device: Fisheries school,                            -Testing  for food: Public laboratory
     - Nursing food production device: Nursing home
2. Advantages
    -  Can be heat sterilized in the packaging form.
    -  Doesn't make the food ingredients denatured with heat processes. (Optional function)
    -  RK-3030 processed at Max. temp.140 ℃ for a short time  to reduce the effects of heating.
    <Comparison with other company's products>
    -  Can reduce pressure difference between chamber and package during heating / cooling
    -  Easy to install because of smaller pressure vessels 
    -  Designed to be used in a corner of a laboratory facility or food manufacturing factory.
    -  The RK series has hot water sterilization, multi-stage pressure function, and observation   
       window. (Optional)   
3. Sales Performance
   - Market Share in Japan:15% ,  - End user :About 50 companies                                                         
   - Main clients : Packaging materials manufacturer, Food company, Local government,    
                         Agricultural and livestock processor, Fisheries processor, Hotel, Restaurant
   - ISO9001:2015
4. Expected customers
     Dealer / Distributor having strong technical and sales skills in laboratory and food   
     engineering field. Furthermore, it is desirable that they have a thorough knowledge of the 
     local regulations about food production and after-sales service section.      
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Valuable, Versatile, Vertical - Autoclave
Retort Sterilizer 　RK/RKZ-Series

RK-3030 RKZ-40 Retort pouch casing

W1050xD470xH1000mm/110kg W850xD560xH1020mm/85kg
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1. ผลิตภัณฑ์
     อุปกรณ์ที่สามารถนำอาหารที่บรรจุแล้ว อาท ิซองอะลูมิเนียม กระป๋อง หรือขวดแก้ว เข้าสู่กระบวนการฆ่าเชื้ออาหารได้เลย
     [วัตถุประสงค์การใช้งาน]
     - การทดสอบประเมินคุณสมบัติของฟิล์มหรือสีสำหรับผู้ผลิตบรรจุภัณฑ ์     - การทดสอบประเมินคุณภาพถุงขนส่งของเหลวสำหรับผู้ผลิตเวชวัณฑ์และเครื่องมือทางการแพทย์
     - การทดสอบสารฉีดในธุรกิจผลิตยา                                      - การทดสอบเพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่สำหรับผู้ผลิตอาหาร
     - การประเมินความทนทานของบรรจุภัณฑ์สำหรับคอนแทคเลนส ์          -เครื่องทดสอบในวิทยาศาสตร์แปรรูปด้านอาหารทะเล
     - เครื่องทดสอบสำหรับการผลิตอาหารในสถาบันวิจัยระดับอุตสาหกรรม　　 -อุปกรณ์ผลิตอาหารเพื่อการบริบาลในบ้านพักคนชรา

2. ข้อดีของผลิตภัณฑ์
    -  ป้องกันการเสียหายของตัวอย่างทดลองด้วยการควบคุมอุณหภูมิและแรงดัน และสามารถฆ่าเชื้ออาหารได้ในรูปแบบที่บรรจุในบรรจุภัณฑ์แล้ว
    -  ด้วยการให้อุ่นเครื่องให้ร้อนล่วงหน้าและคุณสมบัติการควบคุมค่า F (ออปชั่นเสริม) จะช่วยป้องกันการเปลี่ยนแปลงคุณลักษณะของสารประกอบ     
             อาหารที่เกิดจากโดนความร้อนมากเกินไป
    -  รุ่น RK-3030 สามารถใช้ที่ความร้อนสูงสุด 140 องศาเซลเซียส การตั้งอุณหภูมิสูงจะช่วยย่นระยะเวลาของกระบวนการให้สั้นลง และ  
             ป้องกัน
             ผลกระทบจากการโดยความร้อนมากเกินไป (Hight-retort sterilization)
    <เมื่อเปรียบเทียบกับผลิตภัณฑ์ของบริษัทอื่น>
    -  ได้เปรียบในการควบคุมความแตกต่างของแรงดันระหว่างภายในเคสและภายในบรรจุภัณฑ์ด้วยแรงดันอากาศ ขณะการทำความร้อนหรือทำความ  
            เย็น
    -  มีภาชนะแรงดันขนาดเล็ก จึงไม่จำเป็นต้องยื่นเอกสารตามกฎหมายและสามารถติดตั้งใช้งานได้ง่าย
       -  
       -  เ　มื่อเปรียบเทียบกับสินค้าคู่แข่ง RK series มีคุณสมบัติฆ่าเชื้อโรคด้วยความร้อน ปรับแรงดันได้หลายระดับ และมีช่องหน้าต่างสำหรับ
            สังเกตการณ์ภายใน (ออปชั่นเสริม)
3. ผลการขายจริง
    - อัตราส่วนแบ่งการขาย: ภายในประเทศ 15% ลูกค้า 50 บริษัท                                                         
    - ลูกค้าหลัก: ธุรกิจวัสดุบรรจุภัณฑ์ ผู้ผลิตอาหาร ผู้ประกอบการแปรรูปปศุสัตว์และอาหารทะเล โรงแรม ภัตตาคาร
    - ได้การรับรองมาตรฐาน ISO9001: 2015
4. ลูกค้าที่ต้องการ
    -ตัวแทนจำหน่ายหรือดีลเลอร์ที่จัดจำหน่ายอุปกรณ์สำหรับห้องแล็บหรือเครื่องจักรแปรรูปอาหาร   
    -หากมีความเชี่ยวชาญด้านกฎหมายเกี่ยวกับการผลิตอาหารในแต่ละประเทศ และมีแผนกบริการหลังการขาย จะดีอย่างยิ่ง      
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เครื่องฆ่าเชื้ออาหารในบรรจุภัณฑ์อเนกประสงค์ ที่ใช้งานได้ตั้งแต่การ

 Retort Sterilizer RK/RKZ series
RK-3030 RKZ-40

W1050xD470xH1000mm/110kg W850xD560xH1020mm/85kg

ชื่อบริษัท

กรุณาส่งคำถามของท่านมาที่: ศูนย์สนับสนุนผู้ประกอบการขนาดเล็กและกลางโตเกียว (Tokyo SME Support Center)
โทรศัพท์ 81-3-5822-7241 FAX +81-3-5822-7240 อีเมล์ ttc@tokyo-kosha.or.jp
URL https://www.tokyo-kosha.or.jp/TTC/en/

ศูนย์สนับสนุนผู้ประกอบการขนาดเล็กและกลาง ก่อตั้งโดยสภากรุงโตเกียว เพื่อให้การช่วยเหลือผู้ประกอบการขนาดเล็กและกลางในโตเกียว

สภาพการเก็บบรรจุซองรีทอร์ตเพาซ์


