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Tokyo SME Support Center is founded by Tokyo Metropolitan Government to assist SMEs in Tokyo.

Made with select ingredients and our proprietary method perfected 
after over 40 years of kitchen trial & error since our 1962 foundation, 

this ramen soup meets diverse needs for your easy customization

https://www.maruzenfood.co.jp/en/
MARUZEN FOOD INDUSTRY CO., LTD.

VEGAN
Certified
No Pork

No Alcohol

※Easy-to-prepare Soup

※Serving Suggestion

Pork-free Paitan Ramen soup. 
Made with our unique, proprietary 
method. Replicates the exact 
rich taste of traditional 
TONKOTSU Ramen 

Classic Ramen Soup with 
rich vegetable and kelp
broth. No animal-derived 
ingredients

Animal-Free Tantanmen
Soup. Harmonized 
spiciness of sesame, chili, 
Sichuan pepper &
aromatic pepper

NO ANIMAL
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Seeking Partners: Authorized Distributors, Distributors,
Wholesalers serving the Food Service Industry



お問合せはこちらまで :    ttc@tokyo-kosha.or.jp            https://www.tokyo-kosha.or.jp/TTC/ 

公益財団法人である、東京都中小企業振興公社は、東京都における中小企業の総合的・中核的な支援機関として各種支援事業を提供しております。

2026 年 8月 20日

原料にこだわり、 1962年創業より４０年以上 研究を続けてきた
独自の製法で作り上げたラーメンスープ。

多様化したニーズに対応しており、多彩なアレンジが可能です

希望するパートナー：飲食店・レストラン等の
ルートを持つ特約店・販売代理店・卸販売店 https://www.maruzenfood.co.jp

丸善食品工業株式会社

ヴィーガン
認証取得

No Pork
No Alcohol

※簡単にラーメンスープができます

※調理例↑

※調理例↑

※調理例↑

豚骨性原料不使用。 
独自の製法で豚骨ラーメンの
味わいを再現した
白湯ラーメンスープ

動物性原料不使用。
野菜、昆布の旨みがある
スッキリとした
醤油ラーメン
スープ

動物性原料不使用。
胡麻、花椒、辣椒、胡椒の
辛さと香りが調和した
担々麺スープ

担 々 麺

豚 骨 風

醤　油

NO ANIMAL
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